
HEILIGABEND-MENÜ
Dienstag, 24. Dezember 2019

Empfang inkl. Fingerfood im Foyer: 18.30 Uhr
Menübeginn im Restaurant: 19.00 Uhr

DEZEMBER

TYPISCH DÄNISCH: JULEFROKOST!
4. + 5. + 11. + 12. + 18. und 19. Dezember 2019

jeweils ab 18.00 Uhr

Das Julefrokost ist eine dänische Tradition in der Advents- und 
Weihnachtszeit. Genießen Sie ein köstliches Buff et mit kalten und 
warmen Speisen, regionaltypischen Gerichten und Getränken. 
Erleben Sie unsere hyggelige Atmosphäre  und verbringen Sie 
gemütliche und unterhaltsame Stunden mit Ihren Lieben. 

39 € p. P.
Auf Wunsch zubuchbar: Getränkepauschale 25 € p. P. (inkl. Cocktail zur Begrüßung, 

Weißwein, Rotwein, Bier und Softgetränken. Die Pauschale gilt bis 23.00 Uhr).

Wir bitten um eine Tischreservierung unter Tel. 04631 6141-500.

FESTTAGS-LUNCH
Mittwoch, 25. Dezember und 

Donnerstag, 26. Dezember 2019
jeweils 12.00–14.00 Uhr

Erleben Sie einen entspannten Festtag im Strandhotel – mit einem 
Willkommensgetränk zur Begrüßung und Pianomusik. Unser 
Küchenchef André Schneider und seine Crew verwöhnen Sie 
mit einem ausgefallenen weihnachtlichen Buff et aus einer Kom-
bination von kalten und warmen Vorspeisen, Suppe, Fisch und 
Fleischgerichten sowie Dessertvariationen. Auf unsere kleinen 
Gäste wartet eine Weihnachtsüberraschung unter dem Tannen-
baum.

59 € p. P.
Karten erhalten Sie an unserer Rezeption.

Ob privat oder geschäftlich – so wird Ihre Weihnachtsfeier 
unvergesslich! Ab 35 Personen sind weitere Termine für unser 
Julefrokost-Buff et möglich. Sprechen Sie uns gerne an!

FESTTAGSMENÜS 
25. und 26. Dezember 2019 · ab 18.00 Uhr
Genießen Sie unsere weihnachtlichen Menüs, die Sie sich 
ganz individuell aus verschiedenen köstlichen Vor- und 
Hauptspeisen zusammenstellen können.

Faröer Lachs (mariniert mit Roter Bete) 
mit Räucheraal-Mayonnaise und jungem Spinat-Salat

✶ ✶ ✶

Getrü� elte Selleriesuppe mit Wildschweinschinken

✶ ✶ ✶

Sauerbraten und Rücken vom Reh mit Topinambur und Karto� eltarte

✶ ✶ ✶

Gâteau au Chocolat mit Erdnussbutter-Eis und Sauerkirsch-Gel

95 € p. P. inkl. Aperitif

Karten erhalten Sie an unserer Rezeption.

DEZEMBER




